
 

Bei Allergien gibt unser Servicepersonal gerne Auskunft 

VORSPEISEN, SUPPEN UND SALATE 
STARTERS, SOUP AND SALADS 

Gegrillte Garnelen mit Chilidip auf Mango- Avocadosalat 
Grilled prawns with chilli dip on mango avocado 
 

14,50 € 

Tomatencremesuppe mit Parmesanchips und Croutons 
Creamy totmato soup 
 

7,00 € 

Bauernsalat mit Fetakäse, Oliven, Kräuterdressing und Brotchips 
Farmer´s Salad with feta cheese, olives, herb dressing and bread chips 
 

13,00 € 

Bunte Blattsalate der Saison mit Kräutern, Sonnenblumenkernen und Croutons 
Salad of the season with herbs, sunflower seets and croutons 
 

14,00 € 

…mit gegrillten Lachssteak 
…with grilled salmon 
 

25,00 € 

…mit Hähnchenstreifen und Pilzen 
…with chicken stripes and mushrooms 
 

18,50 € 

…mit Rumpsteak und hausgemachter Kräuterbutter 
…with Rump steak and homemade herbal butter 
 

28,00 € 

Kleiner Beilagensalat 
Side salad 
 

7,00 € 

  



 

Bei Allergien gibt unser Servicepersonal gerne Auskunft 

HAUPTGERICHTE, BURGER, PASTA 
MAIN COURSE, BURGER, PASTA 

Tortellini mit Ricottafüllung, frischen Pilzen, Kräutersahnesauce, Parmesan 
Tortellini stuffed with Ricotta, creamy mushroom sauce and parmesan cheese 
 

14,00 € 

Pfannengemüse der Saison mit Pilzen, Parmesansauce, Gnocchi 
Pan-fried seasonal vegetables with mushrooms, parmesan sauce, gnocchi 
 

16,00 € 

Hausgemachte Käsespätzle mit Emmentaler und Bergkäse, Röstzwiebeln, 
Blattsalate 
Homemade Käsespätzle with Cheese, roasted onions, leaf salad 
 

16,00 € 

Rumpsteak vom Argentinischen Black Angus, mit Pfeffersauce, buntem 
Pfannengemüse und Pommes Frites oder Bratkartoffeln 
Rump Steak with pepper sauce, pan vegetables and French fries or roast potatoes 
 

29,50 € 

Kalbsrahmbraten mit Pfannengemüse und Röstitaler 
Veal roast with vegetables and hash browns 
 

19,00 € 

Paniertes Schweineschnitzel „Wiener Art“, mit Pommes Frites, Blattsalate 
Wiener Schnitzel (pork) with French fries 
 

19,50 € 

Gegrillte Maishähnchenbrust mit Kräutern, Pfannengemüse und Pommes Frites 
Grilled chicken breast with herbs, pan vegetables and French fries 
 

21,00 € 

Gegrillte Schweinefiletschnitzel mit Bacongemüse, Röstzwiebeln, Rahmpilzen und 
hausgemachten Spätzle  
Grilled pork fillet cutlets with bacon vegetables, cream mushrooms, homemade Spätzle 
 

22,00 € 

Special Beefburger mit Käse, Salat, Speck, Röstzwiebeln, Barbecuesoße,  
Pommes oder kleinem Salat 
Beef burger with cheese, salad, bacon, fried onions, barbecue sauce,  
French fries or side salad 
 

17,00 € 

Gegrilltes Lachssteak mit Tomaten-Zucchinigemüse in Dill-Limettensauce,  
dazu Petersilienkartoffeln 
Salmon with tomato and zucchini in Dill- lime-sauce, parsley potatoes 
 

27,00 € 

Currywurst mit hausgemachter Currysauce, Pommes Frites 
Curry sausage with homemade curry sauce, French fries 
 

14,00 € 



 

Bei Allergien gibt unser Servicepersonal gerne Auskunft 

DESSERTS 
DESSERTS 

Apfelstrudel mit Vanillesoße 
Apple strudel with vanilla sauce 
 

7,00 € 

Vanilleeis mit heißen Kirschen, Sahne  und Krokant 
Fresh fruits with lemon sorbet, aömonds and crunchy brittle 
 

9,00 € 

Walnusseis mit Amaretto, Karamelsauce, Sahne 
Walnut ice cream with amaretto, caramel sauce, whipped cream 
 

8,00 € 



 

Bei Allergien gibt unser Servicepersonal gerne Auskunft 

WEISSWEINE 
WHITE WINES 

Offene Weine/Open Wines 

Heuriger Grüner Veltliner 
Österreich, Weinviertel 
 

0,2 l 6,50 € 

Weissburgunder Klaus Lotz 
Mosel 
 

0,2 l 
0,1 l 

7,80 € 
4,80 € 

Lugana Selva Capuzza 
Lombardei 
 

0,2 l 
0,1 l 

8,50 € 
5,40 € 

A. Diehl „eins zu eins“ QbA 
Sauvignon Blanc, Pfalz 
 

0,2 l 
0,1 l 

7,80 € 
4,80 € 

Flaschen Weine/Bottled Wine 

Lugana Santa Christina 
Da Zenato, Lombardei 
 

0,75 l 30,00 € 

Winkl Sauvignon D.O.C 
Cantina Terlan 
 

0,75 l  32,00 € 

Chablis A.C. 
Albert Bichot, Burgund 
 

0,75 l  36,00 € 

Weißweinschorle 
White Wine Spritzer 
 

0,4 l 7,00 € 

 

 

 

 

 

 

ROTWEINE 
RED WINES 

Offene Weine/Open Wines 

St. Laurent, Wachtenburg 
Pfalz 
 

0,2 l 
0,1 l 

7,80 € 
4,80 € 

Chianti Colli Senesi 
Terre Terza Tenute, Toscana 
 

0,2 l 
0,1 l 

7,80 € 
4,80 € 

Rosso del Molino Veronese 
Merlot/Cabernet Sauvignon 
– Venetien 
 

0,2 l 
0,1 l 

7,80 € 
4,80 € 

Flaschen Weine/Bottled Wines 

Blauer Zweigelt 
Anton Bauer Donauviertel 
 

0,75 l  28,00 € 

Ripasso Valolicella Superior 
Tinazzi, Venetien 
 

0,75 l  30,00 € 

Barolo D.O.C.G. 
Beni di Batasiolo, Piemont 
 

0,75 l  39,00 € 

Rotweinschorle 
Red Wine Spritzer 
 

0,4 l 7,00 € 

ROSÉ 
ROSÉ 

Offene Weine/Open Wines 

Bardolino Chiaretto D.O.C. 
Venetien 
 

0,2 l  
0,1 l 

7,00 € 
4,60 € 

  



 

Bei Allergien gibt unser Servicepersonal gerne Auskunft 

BIERE 
BEERS 

Biere vom Fass/Draught beer 

Hacker Pschorr  
Münchner Hell 
Lager 
 

0,5 l 
0,25 l 

5,20 € 
3,70 € 

Paulaner Weißbier 
Wheat beer 
 

0,5 l 
0,3 l 

 

5,20 € 
4,10 € 

Hacker Pils 
Pilsner 
 

0,3 l 4,40 € 

Radler 
Lager beer and lemonade 
 

0,5 l 5,20 € 

Russ 
Wheat beer and lemonade 
 

0,5 l 5,20 € 

Biere aus der Flasche/Bottled beers 

Hacker Pschorr Dunkel 
Dark beer 
 

0,5 l 5,20 € 

Hacker Pschorr Hell, 
Alkoholfrei 
Lager, no alcohol 
 

0,5 l 5,20 € 

Paulaner Weißbier Dunkel 
Dark wheat beer 
 

0,5 l 5,20 € 

Paulaner Weißbier, Leicht 
oder Alkoholfrei 
Wheat beer, light or no alkohol 
 

0,5 l 5,20 € 

 

 

APERITIFE 
APERITIF 

Glas Prosecco 
 

0,1 l 5,00 € 

Aperol Sprizz  8,00 € 
Hugo   8,00 € 
Lillet Wild Berry  8,00 € 
Campari Orange    8,00 € 
Campari Soda  8,00 € 
Negroni  10,00 € 
Bombay/Tanqueray Tonic  9,50 € 

BRÄNDE, BITTER UND COGNAC 
BRANDIES, BITTERS AND COGNAC 

Grappa Cavallina Bianca 
Zonin 
Grappa Nonino Chardonnay 

 
4 cl 
4 cl 

 
6,50 € 
7,00 € 

Lantenhammer (Marillen, 
Williams, Haselnuss) 

4 cl 9,50 € 

Bodensee Obstler 4 cl 5,50 € 
Bodensee Willi 4 cl 6,00 € 
Himbeergeist 4 cl 6,00 € 
Linie Aquavit 4 cl 6,50 € 
Baileys 4 cl 6,00 € 
Averna  4 cl 6,00 € 
Ramazzotti  4 cl 6,00 € 
Amaro Monten. 4 cl 6,00 € 
Jägermeister 4 cl 6,00 € 
Fernet Branca 4 cl 6,00 € 
Hennessy V.S.O.P. 4 cl 9,00 € 
Calvados Pierre Magloire 4 cl 7,50 € 
Carlos Primeur 4cl 4 cl 7,50 € 
Cardenal Mendoza 4cl 4 cl 7,50 € 
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ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
NON ALCOHOLIC DRINKS 

Coca Cola, Coca Cola Zero, 
Fanta, Seven Up 
 

0,2 l 3,10 € 

Spezi  
 

0,5 l  4,40 € 

Zitronenlimonade 
Lemonade 
 

0,5 l  4,40 € 

Säfte (Apfel, Orange) 
Juice (Apple, Orange) 
 

0,2 l 3,30 € 

Schorle (Apfel, 
Johannisbeere, Maracuja, 
Kirsch) 
Juice, sparkling water (Apple, 
Black Currant, Passion Fruit, 
Cherry) 
 

0,4 l 4,40 € 

Adelholzener Classic 
Mineralwasser 
Mineral Water (still or 
sparkling) 
 

0,25 l 
0,5 l 

0,75 l  

2,90 € 
4,30 € 
5,90 € 

HEIßE GETRÄNKE 
HOT DRINKS 

Tasse Kaffee 
Cup of coffee 
 

3,30 € 

Espresso 
…Doppelt (double) 
…Macchiato 
 

2,50 € 
3,50 € 
3,00 € 

Cappuccino, Latte Macchiato 
 

3,50 € 
 

Glas Tee Eilles (Assam, Earl-
Grey, Pfefferminz, Kamille, 
Früchte, Grüner Tee) 
 

3,30 € 

Grog (Tee mit Rum) 
 

6,50 € 

 


